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1. Cél 

A tevékenységgel, termékminőséggel és élelmiszer biztonsággal kapcsolatos felelősségek és hatáskörök rendszerének meghatározása.

2. Érvényesség

Sertés vágási,- feldolgozási tevékenység az üzemben.

3. Leírás

Az élelmiszerbiztonsági rendszerhez kapcsolódó felelősségeket az ügyvezető viseli. A rendszeren belül mindazon személyek felelőssége rögzítésre kerül, akik a termékek minőségi és élelmiszer biztonsági jellemzőire hatáskörüknél fogva jelentős befolyással bírnak.

Az ügyvezető – mint általános felelőse a termékek élelmiszer biztonságának és minőségének – felel:

· az élelmiszerbiztonsági rendszer hatékonyságának rendszeres ellenőrzéséért és felülvizsgálatáért,

· termékvisszahívás elrendeléséért,
· hogy a megvásárolt alapanyagok a termelés szempontjából megfelelő minőségűek legyenek,

· az élelmiszerbiztonsági rendszer hatékonyságának rendszeres ellenőrzéséért, és felülvizsgálatáért, higiéniai szemlék irányításáért,

· tapasztalt higiéniai hiányosságok megszüntetéséért, ezek dokumentálásáért,

· minőséget és élelmiszer biztonságot érintő kérdésekben,

· élelmiszerbiztonsági rendszer felülvizsgálati bejáráson való részvételéért,
· a HACCP munkában résztvevők kijelöléséért, hatáskörök és felelősségek meghatározásáért,

· a HACCP Kézikönyvben foglaltak betartatásáért,

· a megcélzott termékminőség elérése érdekében a folyamatos tájékoztatásért,
· takarítási utasítások elkészítésében való részvételért,

· a tapasztalt higiéniai hiányosságok megszüntetése érdekében a javaslat megtételéért, ezek dokumentálásáért.
· kommunális hulladék elszállításáért,
· a Kézikönyvben dokumentált élelmiszerbiztonsági rendszer működtetéséért,
· a termékminőségre kiható mérőberendezések kalibrált állapotban tartásáért, a vonatkozó dokumentáció vezetéséért,
· sertésvágás,- feldolgozás közbeni ellenőrzések elvégzéséért, az eredmények dokumentálásáért,
· a végtermékek megfelelőségének ellenőrzéséért,
· a végtermékek minőségi előírásainak karbantartásáért,
· nem megfelelő termék zárolási, ill. felszabadítási javaslattételéért,
· higiéniai szemlék megszervezéséért, lefolytatásáért,

· az árutárolás nyilvántartási rendszerének meghatározásáért,

· tárolt végtermékek azonosíthatóságáért,
· csomagolóanyagok minőségi előírás szerinti átvételéért és nyilvántartásáért,

· a raktárban tárolt csomagolóanyagok tisztaságának és állagának megóvásáért,
· üvegtörések megelőzéséért, kezeléséért,
