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1. Cél

A technológiai utasítások oktatási, elkészítési, kezelési rendjének meghatározása.
2. Érvényesség
Az üzem sertés vágási,- feldolgozási tevékenysége.
3. Leírás

A technológia tartalmazza a vágásra vonatkozóan:

-
az élő sertések minősítését

-
beszállítását

-
átvételét, fogadását

-
átmeneti pihentetését

-
a sertések vágási tevékenységét

-
bontását, csontozását

-
féltestek, bontott húsok tárolását, csomagolását, kiszállítását

az alap,- és nyers anyagokra vonatkozóan:
· az anyag minősítését,

· a beszállítását,

· az átvételét, fogadását,

· az anyag tárolását,

· az anyag előkészítését és felhasználását
· a termék előállítását

· a késztermék tárolását, csomagolását

a termék előállításra vonatkozóan:
· a termelési folyamat műveleti sorrendjét és/vagy utalást a folyamatábrára (a részletes folyamatábra az adott termék HACCP elemzésében található),

· a műveleti lépések rövid szöveges leírását,

· ahol szükséges, az egyes műveleti lépések célértékeit, paramétereit és/vagy ezekre történő utalást,

· a termelési technológia ellenőrző lépéseit, a műveleti paraméterek betartásának dokumentált ellenőrzését (ki, mit, milyen gyakorisággal ellenőriz),
· a késztermék kiszállítását
· a betartandó személyi higiéniai szabályokat,

· a munkavédelmi szempontokat, a munkavégzés tárgyi feltételeit,

· foglalkoztatottak munkaköri feladatait, 

· szakmai, képesítési követelményeket, 

· tűzrendészeti előírásokat, 

· környezetvédelmet.

Amennyiben új gép vagy termék, illetve a régi technológia megváltozása ezt szükségessé teszi, az ügyvezető gondoskodik a technológiai utasítás módosításáról.

A termelési technológiák oktatásáért az ügyvezető felelős.

