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	No
	Művelet
	Veszély és a veszély oka
	Szabályzó módszer
	Döntési fa

K1  K2  K3  K4
	CCP


	Kritikus határérték
	Felügyelő eljárás
	Helyesbítő tevékenység
	Nyilván-tartások



	1.
	Zsírbeállítás
	Gyakorlatban fizikai veszély jelenlétével nem kell számolni
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2.
	Mintavétel ellenőrzés
	Gyakorlatban fizikai veszély jelenlétével nem kell számolni
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3.
	Pasztőrözés
	Gyakorlatban fizikai veszély jelenlétével nem kell számolni
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4.
	Kádba töltés
	Gyakorlatban fizikai veszély jelenlétével nem kell számolni
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5.
	Gyártásközi ellenőrzés
	Gyakorlatban fizikai veszély jelenlétével nem kell számolni
	
	
	
	
	
	GHP
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6.
	Kád tej feljavítása
Bekultúrázás

Beoltás

Alvasztás
	Gyakorlatban fizikai veszély jelenlétével nem kell számolni
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	7.
	Felvágás,
csurgató kocsiba helyezés
	Környezetből származó fizikai idegen anyagok bekerülése az eszközök nem megfelelő tisztítása, fertőtlenítése miatt
	Jó Higiéniai Gyakorlat Útmutató – GHP
	
	
	
	
	GHP
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	8.
	Gyártásközi ellenőrzés
	Gyakorlatban fizikai veszély jelenlétével nem kell számolni
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	9.

10.

14.
	Elősajtolás, utósajtolás
Savó leszívatás

Leeresztés
	Környezetből származó fizikai idegen anyagok bekerülése a tartály nem megfelelő tisztítása, fertőtlenítése miatt
	Jó Higiéniai Gyakorlat Útmutató – GHP
	
	
	
	
	GHP
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	11.

12.

13.
	Utómelegítés
Utósajtolás

Gyártásközi ellenőrzés
	Gyakorlatban fizikai veszély jelenlétével nem kell számolni
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	15.
	Előpréselés, felvágás, csurgató kocsiba helyezés
	Környezetből származó fizikai idegen anyagok bekerülése a tartály nem megfelelő tisztítása, fertőtlenítése miatt
Személytől származó fizikai idegen anyagok jelenléte, szaporodása, továbbhaladása
	Jó Higiéniai Gyakorlat Útmutató – GHP
	
	
	
	
	GHP
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	16.

17.
	Mártásos hőkezelés

Gyártásközi ellenőrzés
	Gyakorlatban fizikai veszély jelenlétével nem kell számolni
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	18.

19.
	Forgatás, hűtés, formából kiszedés

Sózás
	Gyakorlatban fizikai veszély jelenlétével nem kell számolni
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	20.

21.
	Szikkasztás, darabolás, fertőtlenítés, csomagolás

Késztermék ellenőrzés
	Gyakorlatban fizikai veszély jelenlétével nem kell számolni
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	22.

23.
	Érlelés, hűtve tárolás

Árukiadás, kiszállítás
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


