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	Élelmiszerbiztonság: KÉMIAI veszélyek
	
	Jóváhagyta: pl. min.ir.vezető


	No
	Művelet
	Veszély és a veszély oka
	Szabályzó módszer
	Döntési fa

K1  K2  K3  K4
	CCP


	Kritikus határérték
	Felügyelő eljárás
	Helyesbítő tevékenység
	Nyilván-tartások



	1.

2.

5.
	Zsírbeállítás
Mintavétel, ellenőrzés

Gyártásközi ellenőrzés
	Gyakorlatban kémiai veszély jelenlétével nem kell számolni
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3.

4.

6. 
	Pasztőrözés
Kádba töltés

Kád tej feljavítás, bekultúrázás, beoltás, alvasztás
	Tisztító, fertőtlenítő szer maradvány tartalom jelenléte nem megfelelő öblítés miatt
	Jó Higiéniai Gyakorlat Útmutató – GHP
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	7.-23.
	Felvágás- Árukiadás, kiszállítás
	Gyakorlatban kémiai veszély jelenlétével nem kell számolni
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


