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tevékenység megnevezés, pl. –szőlő termelés, borászati tevékenység
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Borkészítés
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	Kiadás dátuma: 

	
	
	
	Kiadás sorszáma: 1

	
	
	
	1 oldal / 2 oldalból

	
	Élelmiszerbiztonság: BIOLÓGIAI veszélyek
	
	Jóváhagyta: pl.termelési igazgató


	No
	Művelet
	Veszély és a  veszély oka
	Szabályzó módszer
	Döntési fa

K1  K2  K3  K4
	CCP

   
	Kritikus határérték
	Felügyelő eljárás
	Helyesbítő tevékenység
	Nyilván-tartások



	1.


	Szőlő beérkezés

	Termelőtől, beszállítótól származó biológiai idegen anyagok / patogének, penészek, rovar-bogár / jelenléte
	- Beszerzés a beszállítóval ill. gyártóval egyeztetett minőségi előírás szerint

- Szerződés megléte

- Beszállítás kizárólag HACCP igazolás kíséretében


	I
	N
	I
	N
	CCP
	HACCP igazolás megléte és tartalma
	HACCP igazolás megléte és tartalma
	Igazolások meglétének és aktualizált állapotának ellenőrzése évente egyszer, ill. új termék esetén azonnal

F: min.ü.vez.
	Felügyelet nyilvántartó űrlap

	2.
	Garatba öntés
	Környezetből származó biológiai idegen anyagok

/ patogének, penész, toxinok rovar-bogár-rágcsálók /
	Takarítási utasítás
	
	
	
	
	GHP
	
	
	
	

	2.1
	Bogyózás –

kocsány leválaszt.

erjesztő kádba tölt.
	- kórokozó baktériumok vegetatív alakjai

- romlást okozó mikrobacsoportok
	Személyi higiéniai utasítás.

Takarítási utasítás
	
	
	
	
	GHP
	
	
	
	

	3.
	Erjesztés 8 napig
Hűtés szükség szerint
	- kórokozó baktériumok vegetatív alakjai

- romlást okozó mikrobacsoportok
	Személyi higiéniai utasítás.

Takarítási utasítás
	
	
	
	
	GHP


	
	
	
	

	4.

4.1
	Újbor leengedés
Törköly préselés
	Ld.: 2. műv. lépésnél
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5.

5.1
	Érlelés 9 napig
	 -kórokozó baktériumok vegetatív alakjai

- romlást okozó mikrobacsoportok
	Kénezés alkalmazása

Technológiai utasítás
	
	
	
	
	GHP


	
	
	
	

	6.

6.1
	1. fejtés kétszer –  seprő leválasztás
	 - környezetből, személytől származó biológiai idegen anyagok
	Személyi higiéniai utasítás.

Takarítási utasítás
	
	
	
	
	GHP


	
	
	
	


	7.
	pihentetés
	Nincs reális veszély
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	8.

9.
	2. fejtés

szűrés, derítés, kénezés

Derítés
	- kórokozó baktériumok vegetatív alakjai

- romlást okozó mikrobacsoportok
	Személyi higiéniai utasítás.

Takarítási utasítás
	
	
	
	
	GHP


	
	
	
	

	10.
	Palackozás - kiszállítás
	Nincs reális veszély
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


