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12. Árukiadás, kiszállítás CCP 5. B








11. Ládázás (műbelesek jelölése)






















































































10. Szikkasztás – hideg, meleg füstölés    CCP 4. B





9. Hűtőtárolás CCP 3. B








2. Alapanyagok előfőzése CCP 1. B








8. Gyorshűtés - zuhany





7. Hőkezelés – főzés, előhűtés, botra szedés CCP 2. B





3. Sertésfej csontozás, csorgatás





6. Keverés, kockázás, töltés, kötés, zárás

















5. Darálás











4. Anyagok összemérése











1. Anyagok feldolgozótérbe szállítása   (melegüzem)























































































































3.1. Alapanyag válogatás























