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6. Füstölés 1-3 óra






















































































1. Nyújtás








Sajt tészta











3. Formába tétel























7. Késztermék ellenőrzés


érzékszervi vizsgálat











9. Tárolás hűtve 0-5 C°  CCP 3


Árukiadás, kiszállítás

















































































































2. Sonka töltés





8. Csomagolás





5. Darabolás, szélezés























4. Hűtés 0-5 C°  CCP 3














