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6. Gyártásközi ellenőrzés


SH° vizsgálat /min. 23SH°/






















































































1. Betöltés








Alapanyag kiválasztás  Nyers tej











3. Hűtés 41-43 C°- ra























7. Hűtés, tárolás 0-10 C°  CCP 3











Tömeg kultúra

















































































































2. Kultúra főzés  CCP 4


hőkezelés 96 C° 30 perces hőntartással





8. Késztermék ellenőrzés


Naponta SH° vizsgálat, mikrob.vizsg.





5. Alvasztás























4. Beoltás min. 100u/1000 liter














