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6. Habarás






















































































1. Hőkezelés 80-85 C°  CCP 4








Juh tej











3. Hűtés 20-26 C°- ra























7. Hűtés 0-5 C°  CCP 3











Juh kefir

















































































































2. Homogénezés





8. Csomagolás


Hűtés, tárolás 0-5 C°


Árukiadás, kiszállítás  CCP 3





5. SH° vizsgálat opt.: 30-40 SH























4. Bekultúrázás, keverés














