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	No
	Veszély
	Művelet
	Kritikus határérték
	Felügyelő módszer
	Helyesbítő tevékenység

	
	
	
	
	Módszer
	Gyakoriság
	Felelős
	Intézkedés
	Felelős
	Dokumen-tálás



	1.
	Gyártótól, beszállítótól származó kémiai, biológiai idegen anyagok
	Élő állatok beérkezése, átvétele
	HACCP igazolás megléte és tartalma
	Igazolások meglétének és aktualizált állapotának ellenőrzése évente egyszer, 


	Évente egyszer, ill. új beszállító esetén azonnal
	Ügyvezető
	Hiányzó igazolás pótlólagos bekérése

ügyvezető dönt az állat átvételéről ill. kezeléséről az igazolás beérkezéséig
	Ügyvezető
	Felügyelet nyilvántartó űrlap

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2.
	Biológiai idegen anyagok jelenléte, túlélése ill. szaporodása helytelen tárolási körülmények miatt
Nem megfelelő tárolási idő miatt
	Tárolás hűtve
	Célérték:

0 – 5 C°

hőmérséklet

Félsertés belső maghőmérsék-lete max. 7C
Belsőség

Célérték:

0 – 3 C°


	Tárolási hőmérséklet, maghőmérséklet ellenőrzése
Tárolási hőmérséklet ellenőrzése
	Naponta kétszer 
	Üzemvezető 
	Áttárolás másik hűtőbe, soron kívüli felhasználás, hűtő meghibásodás megszüntetése


	Üzemvezető
	Hőfok

nyilvántartás

Nem megfelelő termék nyilv.lap

Nem megfelelős-ség lap



	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


